
 
 

 
 (Prix net, service compris – Net price tax, service included) 

 
 

 

RESTAURANT LE CAFÉ L’ENVOL 

Service de 12h00 à 14h00 et 19h30 à 21h00 
 

 
En période hivernale, notre chef vous propose des produits de saison sélectionnés 

soigneusement avec des plats qui changent au rythme du marché. 
 

In winter, our chef proposes you seasonal products that change with the daily market. 
 
 

LES PLANCHES À PARTAGER 
 

 

LA PLANCHE DE CHARCUTERIE DU LUBÉRON             POUR 2 PERSONNES ................................................24 € 

Assortiment de charcuterie du Lubéron / Assortment of delicatessen from Lubéron for 2 people 

 

 

LA PLANCHE DE FROMAGES                                    POUR 2 PERSONNES ………………………………………. 24 € 

Assortiment de fromages servi avec une confiture locale / cheeses assortment served with local jam 

 

 

LA PLANCHE MIXTE                                                POUR 2 PERSONNES ………………………………….……. 24 € 

Assortiment mixte de charcuterie du Lubéron et de fromages servi avec une confiture locale 

Mixte Assortment of delicatessen from Lubéron and cheeses served with local jam  

 

 

ACCRAS DE MORUE………..……….……………………………………………………………………………………………………………..…………14 € 

Assiette d’accras  de morue servi avec sa sauce 

Cod fritters with sauce 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 (Prix net, service compris – Net price tax, service included) 

 
 

 

NOTRE ARDOISE DU MOMENT 
 

LES ENTREES 
  

SOUPE D’OIGNONS ET SES CROUTONS….……………….….………………………………………………………………………………..……...12 € 

Onion soup with croutons 

OU 

MARBRE DE FOIE GRAS AUX TRUFFES ……………………………………………………..…….…………………………….……………...…….15 € 

Goose liver marbre with truffles 

LES PLATS 
 

FILET DE LOUP SNACKÉ SAUCE BEURRE BLANC ET SES LEGUMES THAI ……………….............................................29 € 

Filet of Sea bass with a white butter sauce and ThaÏ vegetables 

OU 

 

PLUMA IBERIQUE SAUCE FORESTIERE LEGUMES DE SAISON ET PUREE DE POMMES DE TERRE AUX 

TRUFFES………………………………………………….....................................................................................................................................29 € 

Pluma iberica with mushroom sauce, seasonal vegetables and mashed potatoes with truffles 

OU 

 

ENTRECOTE BLACK ANGUS LEGUMES DE SAISON ET PUREE DE POMMES DE TERRE AUX TRUFFES….…….29 € 

Black Angus entrecote, seasonal vegetables and mashed potatoes with truffles 

 

LES DESSERTS 
 

DOME DE CHOCOLAT ……………………………………………………………………………………….…………………….………………………..…….9 € 

Chocolate dome 

OU 
 
CREME BRULEE AU CARAMEL………………..……………………………………………………….…………………….………………………..……..9 € 

Toffee creme brulee 

 

MENU ENFANT 
 

Plat | Dessert – 16€ 
 
 

 

 

Nous limitons au maximum l’apport de sel, sucre et matière grasse  

dans notre cuisine. Pour les allergies, merci de prendre note de notre carte 

 contenant tous les allergènes. 

 
 We limit the maximum salt intake, sugar, and fat in our kitchen.  

For allergies, please consult our card containing all allergens. 


