
AMUSE-BOUCHE 

LA PANISSE & LA BROUSSE DE BREBIS

ENTRÉE

LA CHASSE AUX OEUFS
OEUF BIO MOLLET • COULIS CRESSON • MAYONNAISE D’AIL NOIR AÉERIENNE •

POUTARGUE • JEUNE POUSSE DE SALADE

PLAT

PRIX NET SERVICE INCLUS

DIMANCHE 31 MARS MIDI & LUNDI 1ER AVRIL MIDI 2024
MENU DÉGUSTATION 80 EUROS PAR ADULTE - HORS BOISSONS

OU

LES ASPERGES VERTES DE REGION
JUSTE CROQUANTES • MOUSSELINE D’ANCHOÏADE • PICKLES DE RADIS • TUILE DE SOCCA

LE GRAND AÏOLI
DOS DE CABILLAUD CONFIT • LÉGUMES PRINTANIERS ÉTUVÉS • BULOT • 

OEUF DE CAILLE • AÏOLI À L’AIL DES OURS

OU

L’AGNEAU DE PÂQUES
GIGOT D’AGNEAU LABLE ROUGE CONFIT AUX SAVEURS DE PROVENCE • 

BARBOUILLADE DE PETIT POIS & ARTICHAUTS POIVRADE • JUS A LA SARRIETTE

DESSERT

LE CHOCOLAT XOCO “TUMA YELLOW”
TARTE CHOCOLAT 70% • CARAMEL AU MISO DE RIZ • RIZ SOUFFLÉ CACAO • 

GRUÉ DE CACAO • GLACE CHOCOLAT NOIR

OU

LA BELLE PART DE TARTE TROPÉZIENNE DE LA MAISON OLTRA



PLAT

PRIX NET SERVICE INCLUS

DIMANCHE 31 MARS MIDI & LUNDI 1ER AVRIL MIDI 2024
MENU PÂQUES 25 EUROS PAR ENFANT- JUSQU’À 12 ANS

LE SUPRÊME DE POULET FRANÇAIS 
PURÉE DE POMMES DE TERRE OU POÊLÉE DE LÉGUMES DE SAISON OU RIZ PARFUMÉ AU

CITRON OU POMMES ALLUMETTES

DESSERT

LA MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON
GLACE VANILLE & TUILES CACAO

SURPRISE DE PÂQUES

OU

LE FILET DE DAURADE MÉDITERRANÉE
PURÉE DE POMMES DE TERRE OU POÊLÉE DE LÉGUMES DE SAISON OU RIZ PARFUMÉ AU

CITRON OU POMMES ALLUMETTES

1 BOISSON ENFANT INCLUSE


