
ENTRÉE

PLAT

DESSERT

Menu fête des Mères

AMUSE-BOUCHE 
CRACKERS DE SOCCA & HOUMOUS AU TAHINI

LE RADIS & BEURRE D’ANCHOIS

L’ARTICHAUT POIVRADE
EN BARIGOULE, PANISSE AU POIVRE DE SARAWAK, CULATTA DI PARMA, RICOTTA SARDE AFFINÉE

DÉJEUNER DU DIMANCHE 26 MAI 2024
MENU DÉGUSTATION 65 EUROS PAR PERSONNE - HORS BOISSONS

OU

LA TOMATE DE PROVENCE
TOMATES "COEUR DE BOEUF" À LA FLAMME, BROUSSE DE BREBIS DU PAYS, 

EAU DE TOMATES CONDIMENTÉES, BASILIC FRAIS

LE MAIGRE DE CORSE
COURGETTES DE SAISON EN TEXTURE, CONDIMENT WAKAMÉ & NOIX DE CAJOU,

 JUS IODÉ AU CHORIZO DE LA MER

OU

GNOCCHIS MAISON
AU BEURRE DE SAUGE, DERNIÈRES ASPERGES VERTES, CHAMPIGNONS DE SAISON,

PARMESAN DE VACHE ROUSSE, TEMPURA DE SAUGE

LE CHOCOLAT XOCO GOURMET
TARTELETTE CHOCOLAT “TUMA YELLOW” 70%, CARAMEL AU MISO DE RIZ, 

RIZ SOUFFLÉ CACAO, GRUÉ DE CACAO, GLACE CHOCOLAT NOIR

OU

LA CERISE
CERISE FRAICHE, SPONGE CAKE HIBICUS, GANACHE MONTÉE HIBISCUS, SABLÉ SPRITZ,

SORBET CERISE

SERVICE INCLUS - PRIX NET 


